Un concept Sain,
Frais et Croustillant

Oubliée 'huile, terminées les contraintes !
Des churros légers, SANS FRITURE.

www.churroschic.com



Churros gourmands sans Friture
pensés pour les campings, parcs

de loisirs et lieux touristiques.

Attirez plus de vacanciers avec une douceur
emblématique, plus saine, sans odeur de friture
avec une excellente rentabilité pour votre snack.

Proposez a vos clients un incontournable de
la féte foraine, adapté aux attentes d'aujourd’'hui :

Sans bain d'huile

Facile a exploiter

Fort potentiel de marge

Un concept clé en main, spécialement congu pour les campings et sites de loisirs.

Un concept clé en main pour snack, bar de piscine,

point chaud

Churros Chic c'est un concept de churros
sans friture, pensé pour les professionnels
de l'hotellerie de plein air. Les churros sont
cuits dans une appareil dédié, a partir d'un
mix spécifique, sans bain d'huile.

Vous obtenez un produit croustillant
a l'extérieur, moelleux a l'intérieur,
avec une image plus légére que

des churros traditionnels.

Ce concept s'intégre parfaitement dans
un snack de camping, un bar de piscine,
une point chaud prés des animations ou
a proximité d'une aire de jeux.
Linstallation est simple, le matériel
compact, et l'utilisation ne nécessite
pas de compétences particuliéres.

L'objectif est double : offrir a vos vacanciers
un produit convivial, facile a partager en
famille, tout en vous garantissant une
solution rentable, propre et simple a
exploiter tout au long de la saison.




Caractéristiques techniques

e Chuvwepre
Poids total en kg: 20 kg
Largeur: 378 mm
Profondeur: 533 mm
Hauteur: 332 mm
Puissance: 3,0 Kw
Alimentation: 230V - 50/60 Hz
-

i ElChuvite

Poids total en kg: 15,2 kg

Largeur: 300 mm
Profondeur: 519 mm

Hauteur : 264 mm
Puissance: 2,3 Kw
Alimentation: 230V - 50/60 Hz

\-

Installation compacte,
utilisation simple,

service rapide méme
en période de rush.



Les avantages
du sans Friture

Les churros sans friture :
plus simple pour vous,
plus léger pour vos clients

Avec Churros Chic, vous conservez tout
l'attrait du churros sans les contraintes
de la friture :

Pas de cuve d'huile a chauffer,
a filtrer ou a remplacer,

Pas de stockage ni d'évacuation
des huiles usagées,

Sans odeur de friture dans le snack,
la salle ou la terrasse.

Vous gagnez en confort, en propreté et
en temps de gestion, tout en proposant
un produit qui reste trés gourmand.

Finies les contraintes de la friture dans votre camping

La friture traditionnelle représente
un ensemble de contraintes que les
gestionnaires de camping
connaissent bien :

Surveillance constante de la température,

Gestion des projections et des risques
de bralures,

Nettoyage intensif des surfaces grasses
et des hottes,

Organisation de la collecte et du
traitement des huiles usagées.

Vous réduisez les risques, simplifiez

vos procédures d'hygiéne et améliorez
le confort de travail de vos équipes, tout
en offrant un produit festif trés apprécié.

Dites adiow aux sowcty do fritue |



RITURE

:

(e

Un concept en phase avec un camping
familial, propre et accueillant

Un plaisir plus léger qui rassure les familles

Les vacanciers veulent se faire plaisir, mais ils sont

de plus en plus attentifs a ce qu'ils consomment, pour eux-mémes
et pour leurs enfants. Les churros sans friture s'inscrivent
parfaitement dans cette logique : ils restent une gourmandise,
mais avec une image plus légére qu'un produit plongé dans un
bain d'huile.

Pour les parents, c'est un argument rassurant : ils peuvent dire
"oui" plus facilement & des churros en milieu ou fin de journée,
sans avoir l'impression d'offrir une "bombe de friture". Pour vous,
cela signifie plus d'achats impulsifs, plus de passages au snack et
une consommation qui ne se limite pas aux seuls pics de repas.

Vous pouvez également adapter votre offre en jouant sur les
toppings (sauces, chocolat, caramel, coulis de fruits) et les
formats (portion enfant, & partager, etc.), afin de proposer a la
fois du plaisir et une certaine maitrise de l'excés.

Un camping moderne, attentif au bien-étre de ses vacanciers

Communiquer sur des "churros sans friture"  Ce type de produit s'intégre naturellement

vous permet de vous différencier et de dans une démarche globale : camping
valoriser une image plus qualitative : familial, environnement plus propre,
moins d'odeurs lourdes, un espace plus services pensés pour les enfants.

agréable, une offre qui évolue avec

son temps.

C'est un argument que vous pouvez

Churros Chic devient un petit plus
qui renforce la perception positive
de votre établissement.

mettre en avant dans vos supports.
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Une forte rentabilité

Un produit a forte marge, simple a exploiter

Les churros font partie des produits trés Le matériel est congu pour une utilisation
rentables en restauration rapide. Le cout intensive en saison avec une mise en
matiére reste bas, pour un prix de vente route rapide et une prise en main facile.
attractif qui laisse une marge confortable. La préparation se fait a la demande, ce qui
Avec Churros Chic, vous bénéficiez de limite les pertes. Méme avec une petite
cet avantage tout en simplifiant équipe, vous pouvez absorber les pics

votre organisation. de fréquentation en quelques minutes.




Rentabilité attractive en environnement a fort trafic

Prét a proposer Churros Chic a vos vacanciers ?

Avec Churros Chic, vous ajoutez a votre Nous vous accompagnons pour la
offre un incontournable de la féte foraine, mise en place du concept dans votre
revisité pour le monde de l'hotellerie de établissement et pour la mise en avant
plein air : aupreés de vos vacanciers.

Les churros sans friture sont plus légers

et plus modernes, La préparation a la demande limite les

pertes et la rapidité du service permet de
traiter un maximum de clients pendant les
pics de fréquentation.

Une exploitation simplifiée, sans les
contraintes de l'huile,

Un produit a forte marge et apprécié
des familles.
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Techn% .

chez Walstym Sarl depuis 1996

Tél: 03 82 50 27 55 - GSM: 07 49 67 02 02
contact@technyfood.eu - www.churroschic.com




